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I. A JAVASLATTEVO ADATAI
1. A javaslatot benyujté (személy/intézmény/szervezet/villalkozds) neve:
Ribarszki Anna

2. A javaslatot benyvijté személy vagy a kapcsolattarté személy adatai:
Név: Ribarszki Anna
Levelezési cim: 5553 Kondoros, Iskola utca 2/6.
Telefonszam: 06/70 931-2765
E-mail cim: dfkki.penzugy@gmail.com

II. A NEMZETI ERTEK ADATAI

1. A nemzeti érték megnevezése: ,Szlovik Hagyomdnyérzés Kondoroson és a
Kondorosi Haluska Nap”

2. A nemzeti érték szakteriiletenkénti kategoridk szerinti besoroldsa:':

O agrar- ¢és élelmiszergazdasag o egészség és életmod O épitett kornyezet
O ipari és miiszaki megolddsok o kulturdlis rikség © sport
o természeti kbrnyezet o turizmus és vendéglatas

a szakteriileti besorolas indokolasa:

A Kondorosi Szlovik Onkormanyzat, és a Szlovik Klub tagjai, Kondoros viros
teriiletén €16 szlovik nemzetiség érdekeinek képviseletét, védelmét latja el. Célja,
hogy megdrizze és tovibbadja az utékornak a szlovdk hagyomsnyokat, nyelvet, a
szlovak kultira drikségét.

3. A nemzeti érték a magyarorszagi egyiitt €16 népekhez, az dllamalkoté
tényezdként elismert nemzetiségekhez kapcsolédé érték:

o igen
amely nemzetiség:® szlovak

o nem
4. A nemzeti érték fellelhetéségének helye:
Szlovak Nemzetiségi Haz, 5553 Kondoros, Endrédi at
5. Ertéktar megnevezése, amelybe a nemzeti érték felvételét kezdeményezik:
o telepiilési o tdjegységi o agazati

amely értéktar neve: Kondoros Telepiilési Ertéktar

! Egy szaktertiletenkénti kategéria megjeldlése ichetséges.
2 Kérjuk, jeldlje és nevezze meg, amennyiben magyarorszagi egyiitt é16 népekhez, az 4llamalkoté
tényezdként elismert nemzetiségekhez kapcsolddé az érték.
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6. A nemzeti érték rivid, sziveges bemutatisa, egyedi jellemzéinek és torténetének
leirdsa, a megjeldlt szakteriileti kategéria indokolasa (amennyiben nemzetiséghez
kapcsolédé érték, a nemzetiségi vonatkozasok, a nemzetiséghez valé kotidés
bemutatsisa):

Kronolégia

A szlovikok a mai Magyarorszég teriiletére a 17. szdzad végén, a torék kilzése utan, az
északi tlnépesedett varmegyékbdl érkezve telepedtek le, vagy lettek letelepitve az
elhagyott teriileteken. Az Alfoldon ekkor csak masodlagos telepitések, illetve
tovabbvandorlasok voltak. A legfiatalabb szlovak nemzetiségii telepiilésiink Kétsoprony és
Telekgerendas.

Lakossagcsere

A II. Vilaghdbori utin, Csehszlovékia komoly nyomast gyakorolt a Szovjetuniéra a
szlovdk—magyar lakossagcsere, vagyis az ott €16 magyarok Magyarorszigra koltoztetése,
illetve a magyarorszgi szlovikok Csehszlovakidba vitele tigyében.

A Csehszlovak-Magyar Lakossigcsere Egyezményt Csehszlovakia kormanyzéja,
sikeresen elfogadtatta a nagyhatalmakkal. Az eredeti elképzelés szerint valamennyi
felvidéki magyar elhagyta volna lakhelyét, és Magyarorszagra koltézstt volna. A masik
iranyban pedig a Magyarorszagon €l szlovédkok hagytdk volna el az orszigot, és
telepedtek volna le Csehszlovdkidban. Az elképzelés azonban tSbb szempontbdl is
abszurdnak bizonyult. Mig Csehszlovdkidban mintegy egymilli6 magyar ,varta”
kitelepitését, ahhoz képest a Magyarorszigon él6 szlovidkok szdma jelentékteleniil
kevésnek bizonyult.

A lakossagcsere-egyezményt 1946 februarjdban irtdk al4, ennek értelmében szazezer
felvidéki magyart erbszakkal telepitettek Magyarorszagra, mig Magyarorszagrél 6nként
telepiiltek at a szlovdkok ezrei Csehszlovakidba. Azonban az 6 onkéntes attelepiiléstk is
megkérdéjelezhetd, mivel valGjaban ezt az ,6nkéntes vélasztast” inkabb rajuk erbltették.

A magyarorszagi szlovakok telepiilésein a csehszlovak hatésagok altal kikiildott
propagandistdk jelentek meg, akik siirgették a lakossdgcsere-egyezményhez vald
csatlakozast, illetve a kitelepitett magyarok ,,gazdag és nagy” birtokaival kecsegtették a
szlovékokat, itt maradasuk esetén pedig a teljes asszimilalédéssal fenyegették a falusiakat.
Azonban minden propaganda ellenére sok szlovak maradt meg magyarorszagi foldjén,
ahelyett, hogy a szdmukra idegen orszagba koltzott volna. Sot az attelepiildk koziil is
sokan visszakoltéztek Magyarorszagra, mivel — f6leg az alfoldi, Békés megyei — szlovakok
kultirdja, szokasai, de még nyelve is jelentdsen eltért a csehszlovékiai szlovaksagétol.
Végiil az egész lakossagesere-programot le kellett allitani, mivel a felvidéki magyarsag
egészének befogadasa oridsi terheket rott volna Magyarorszagra.

A masodik vildghdbord utin a lakossigcsere keretében 73 ezer szlovak koltozott el
Csehszlovakia teriiletére, és 100 ezer csehszlovakiai magyar koltdzétt hazankba.

Erdekes az, hogy nem felejtették el a magyar nyelvet és hagyomanyt. Az attelepiilés utén a
magyarorszagi szlovaksag nemcsak 1étszaméban fogyatkozott meg, de felbomlottak azok a
zart kozOsségek is, melyek O&rizték és dpoltdk a szlovak nyelvet és kultGrat. A
kévetkezmények még ma is érezhetdk, ezek megoldasa a rendszervaltds utan alakult
szlovak kisebbségi Snkormanyzatok dolga.



A Szlovikok letelepedése Kondorosra

Kondoros, 1875-ben alakult a szlovak-magyar lakossagbél all6 6nallé kozséggé, amely a
szarvasi evangélikus egyhizkozséghez tartozott. Az Alfsldre a szlovakok, a térok kitizése
utdn, sok mas nemzetiségiivel, magyarokkal, németekkel, szerbekkel a benépesitési
mozgalom altal érkeztek.

Kondorosra a Felvidékrél az 1850-es években érkeztek szloviakok, akiket Szarvasra
telepitettek. Sokan jottek Gyomarol és Korostarcsardl is.

1891-ben az &sszlakossag szama 2597 {6 volt, ebbdl 77%-a szlovak nemzetiségii.

Az egymas mellett €lés természetes velejarja volt, hogy atvették eltéré kulturajukat -
hagyoményaikat, nyelviiket, szokésaikat, egyszéval integralédtak.

A 19. szazadi gazdasagi-tArsadalmi fejl6dés kévetkeztében a munkaeré vandorlds is
bekovetkezett. A bérmunkat véllalok nemzetiségi hovatartozdsra valé tekintet nélkiil
véllaltak munkit. A szlovdk gazdaknal nem csak a szlovak ajku béresek dolgoztak, hanem
magyarok és roméanok is. Magyar gazdaknal pedig szlovak béresek szolgaltak.

Kdicsbndsen részt vettek a szlovak €s a magyar istentiszteleteken. Az egyhazi eskiivoket, a
temetési szertartasokat szlovak nyelven tartottak azoknal, akik igényelték.

A tarsadalomban az egymds életének részévé vélasanak, eldfeltétele volt a kétyelviiség.
Petéfi Istvan és Dérczy Péter az oktatds iigyét tdmogatva, 50 — 50 forintos alapitvanyt
hozott 1étre, melyek kamatait azok kozétt a t6t ajka novendékek kozott osztottak szét, akik
a magyar nyelv elsajatitasédban a legjobb elémenetelt tanusftottak.

Az 1897-ben alapitott iskoldban kétnyelvii oktatés folyt, majd az 6vodaban is elkezdbdott a
szlovék nyelv oktatasa. A név magyarositdsa 1920 utdn indult meg a szlovéksag korében.
Sorban jottek 1étre hagyomanydrzésre hivatott civilszervezetek és intézmények. 1974-ben a
Kondorosi Rézsa Pavakér, majd a Kozségi Kényvtar is folyamatosan épitette ki szlovak
nyelvi dllomanyat.

A IL vilaghdborut kdvetden a lakossigesere kdvetkeztében i6bb szdz csalad elhagyta a
kozséget. Kondorosrél tobbnyire Nagysalléban (Tekovské Luzany) telepedtek le. Ennek
kovetkeztében csokkent a szlovak lakosok szdma a telepiilésen.

A kisebbségi térvény, a kisebbségi jogok kirében megfogalmazia a helyi, és orszdgos
kisebbségi Onkormdnyzatok létrehozdsdnak lehetéségét. 1998. november 12-én
alakult meg Kondoroson a Szlovik Onkorminyzat, Danké Pdlné elndk, Gulyss Pal
elnikhelyettes, Pataki Ferencné, Jankovics Mihsilyné, Dobrotka Pilné képviselokkel.

2024-ben a vilasztisokra jogosult és regisztrilt valasztépolgiarok szdma alapjin a
testiilet 3 tagiara csikkent. Tagjai: Krajcsovicz Andrasné elndk, Bertékné Kohut
Emilia elnékhelyettes és Jankovics Mihdlyné képviseld.

Kondoros Varos Szlovdk Onkormdnyzata a nemzetiségi vdlasztopolgdrok dltal vilasziott 5
tagu onkormdnyzati testiilet, amely Kondoros Viéros teriiletén a szlovdk nemzetiség
érdekeinek képviseletét és védelmét litia el a nemzetiségek jogairél szélo 2011. évi

CLXXIX torvény alapjan.( NJ.Tv.)
(forras: file:///C /Users/felhasznalo/Downloads/Szlovak-onk-SZMSZ. pd))

A Szlovak Klub, 1991. december 2-4n alakult 56 fével, Pataki Ferencné és Gulyis P4l
vezetésével.

Bejegyzett civilszervezetként 2004 6ta miikidik, jelenleg 96 aktiv klubtaggal,
vezetdjiik Sonkoly Mihdlyné.



Magyar-Szlovak T4ij- és Alkotohaz

A Faluszépité Barati Kor kezdeményezésére, 1996. augusztus l-jén megnyitottdk a
Magyar-Szlovak T4j- és Alkotéhazat az Ady Endre utcaban, amely a Szlovak Klub elsé
székhelye is volt.

A két szoba-konyhés mult szézad eleji paraszthazban, a gyiijtemény, a helyi sziovaksag
szazadfordulén haszndlt berendezési és hasznélati targyait mutatja be. Tobb sikeres
palyazatnak kdszonhetSen nyerte el jelenlegi formdjat, kiallitasi- és kozosségi terekkel,
valamint az udvaron Gydre Janosné Jutka néni és Janos bacsi emlékére épitettek kemencét,
melyet a Legendak Féldje Alapftvanyt mikodtet tovabb. Az alkotohazi részben kapott
helyet Kondoros hires sziilstteinek - Balczo Andras, Csernus Tibor, Onodi Henrietta,
Kepenyes Pél - relikvidi és az Alf6ldi Vadasztarsulat Alapitvany gylijteménye.

A Kondorosi Szlovik Onkorminyzat Kondoros véros teriiletén él6 szlovak nemzetiség
érdekeinek képviseletét, védelmét latja el. Célja, hogy megdrizze és tovibbadja az
utokornak a szlovak hagyomanyokat, nyelvet, a szlovak kultira 6rokségét.

A Szlovék Onkormanyzat elndke, Krajcsovicz Andrasné. Székhelyilkk a Polgarmesteri
Hivatal. A Gyomaendrddi tton tartjdk programjaikat a Szlovak Nemzetiségi Hazban,
melyet a Telepiilési Onkormanyzattal kézdsen vasaroltak,

2021. oktéber 5-¢én vették birtokba a Klubhazat, majd 2021. november 5-én tartottik a
hivatalos megnyit6t.

A Szlovak Nemzetiségi Hézat és kérnyezetét folyamatosan szépitik. Az idei évben, 2024-
ben, befejezddott a klubhaz udvaranak téglaval valé kirakasa is. A kert gondozasat, vagy a
hajas kifli, pogacsa, kapusznyika siitését mindig lelkesen végzik. Gyakran szerveznek
eseményeket, melyek erositik a helyi kézdsség identitasat és népszeriisitik a szlovak
kultarat. A tagok minden évben nyari kirdnduldsokat szerveznek, folyamatos
kozosségkovacsold programjaikon a klubiagok szivesen vesznek részt, munkajuk és
Osszefogasuk paratlan.



Hagyomanydrzd programjaik

Hagyomanydrzé disznétor

Téltemeto kiszebabu égetés: szlovak nyelvet tanulé iskolasokkal
Tojasfestés szlovak nyelvet tanuld évodasokkal

Szlovéakul tanuld gyermekek taboroztatasa

Szilvalekvarf6zés

Hagyomanyérz6 Haluska Nap

Szappanfbzés

Csigatészta készités

Fosztdka (a kukorica betakaritisdhoz kapcsolédé dsszejovetel)
Nemzetiségi Nap €s Bal

A kiszebdbu szalmabél késziilt babu, mely altalaban egy leanyt dbrazol. A téliizéshez,
téltemetés hagyoméanydhoz, a tavasz eljovetelének linnepéhez kapcsolédd népszokas
kelléke.

Hazi szappant a szlovdkok hagyomanyat 6rizve a szlovak klub tagjai az alabbi leirat
alapjan késziti:

e zsiradék

e szalonna

e csont

e szappanszdda

A zsiradékot egy listbe rakjak, hozzaadjak a mardszodat, majd felontik vizzel. Felteszik
forralni, kézben belerakjék a csontot, ezaltal a megavasodott zsiradékot kifehériti. Amikor
kettévalik a lug és a szappan, leszedik a szappant és elére elkészitett vizes ruhdval kibélelt,
falddaba, formdba szedik. A kész szappant tisztilkoddsra, a keletkez6 lugot erdsen
szennyezett pokrécok mosdsira hasznaltak, valamint hajmosésra is alkalmas volt. Tet{
irtisara is alkalmaztak.

Kondorosi Rézsa PAvakir

Kondoroson 45 éven ét Orizte €s kozvetitette a népi, nemzeti és szlovik nemzetiségi
kultarat, az 1974-ben megalakult Rézsa Pavakor. Miivelodd koz6sségként egyiitt tudtak
cselekedni, lelkesedni. A telepiilési rendezvények allandé kdzremiikddéi voltak, magyar és
szlovak népdalcsokraikkal gazdagitottak a kiilonféle programokat.

Ez a kollektiv tevékenység kapocs elédeink kultiurdjahoz, sziilfoldiink és az itt €16 szlovak
nemzetiség hagyomanyaihoz. A szlovdk népdalkincs, a szlovdk nyelvi kultira és népi
szokéasok gondos 4poldi, 6rzdi ¢és dtadéi voltak a telepiilésen. Erre utalt, hogy a pavakori
tagok koziil sokan a helyi Szlovak Klub tagjai is voltak.

A szlovakok rendkiviil gazdag érzelemvilaggal rendelkeznek, szeretnek énekelni. Minden
Usszejdvetelen, iinnepen dalban fejezik ki 6romiiket, banatukat,

A Szlovdk Klub, a Szlovak Nemzetiségi Hazban emlékszobéat rendezett be, miivészeti
munkassaguk tisztelete jeléiil,

A Felvidékrol Békés megyeébe, igy Kondorosra betelepiilé szlovakok magukkal hoztik
gasztronomiai tradicidikat is. A szlovdk konyha ételei egyszeriien elkészithetd, a helyben
elérhetd alapanyagokat felhaszndlé ételek voltak. Jellemzden liszt, burgonya, kaposzta
felhasznélasaval késziiltek. Legaltaldnosabb ételeik kiozé a tésztafélék tartoznak.



A szegényebb vidékeken élok kevés hust ettek, baromfit is csak akkor vagtak, ha a joszag,
vagy a gazda volt beteg. Etkezésiik szerény volt. Eteleiket fuistolt oldalassal, kolbasszal
tették valtozatosabbad, laktatobba.

Nagy hagyomanya volt a szlovaksdg korében, hogy amikor lakodalomra késziiltek a
csigatésztat a huslevesbe, az asszonyok otthon elkészitették. Kozkedvelt ételiik még a
tarhonya, kapusznyika, a szilvalekvaros derelye.

Hagyomanyérzé programjaik koziil kiemelkedé a Haluska nap

Hagyomanyaink egyszerre kapcsolédnak a milthoz, a gydkereinkhez. Orizziik, 4poljuk,
megéljiik, ami fontos nekiink, a kézdsségeknek, igy a jovobe mutatva megmaradhatnak.
Tovabb kell adnunk a langot a kvetkez6 generaciénak, talalkozniuk kell a gyerekeknek, a
fiataloknak a népi hagyoményainkkal. igy j6tt a gondolat a Szlovék Onkorményzat és a
Szlovak Klub tagjai koztt a Haluska Nap megrendezésére.

Kondoroson a HagyomanyGrzé Haluska Napot 2008 6ta, minden évben, a Kondorosi
Szlovék Onkorményzat és a Szlovak Klub szervezi meg, melyre Kondoros
testvértelepiilésérdl, a szlovakiai Nagysallordl is érkeznek vendégek. Szamos telepiilés
szlovak kozossége képviselteti magat, valamint a helyi intézmények (6voda, iskola), civil
szervezetek, egyesiiletek vesznek részt a rendezvényen. Kozel 20 csapat j6n Gssze a
Napsugar Vendéglében, hogy elkészitsék a tésztabol késziilt finom ételeket. A haluska
kézzel gyart, nydjtott metélt tészta. Kétsopronyon rezancanak nevezik.

A népszokasok hozzajarulnak a gyerekek nemzetiségi identitdsanak kialakitasihoz, illetve
erdsitéséhez. Ahhoz, hogy a hagyomanyok tovabb élhessenck, fontos, hogy a fiatal
generaciok is megismerjék és értékeljék ezeket az értékeket.

Szorgos kezek munkajéval és csoddlatos tdlaldsokkal sorra késziilnek el a tésztas
finomsagok. A csapatok t6bbek k&zott brindzas, dids, makos, rakott, kaposztas, baconos,
prézlis, grizes, krumplis és kapros haluskat is készitenek, illetve kiilonbdzé izd derelye,
sztrapacska és még haluska leves is az asztalra keriil. A gyerekek nagyon ligyesen, az
idosebbek tanédcsait megfogadva gyirjdk és nyujtjdk a tésztit, valamint a véagédsban is
Usszedolgoznak.

Népviselet

Minden falw/ varos killén néprajzi egység, kialakult népi kultirajaval, gazdag
népmiivészetével. Kondorosnak nincs és nem is volt népviselete.

A Kondorosi Tobbsincs Ovoda gyermekei szdmara azonban a fellépésekhez készitettek
szlovak népviseleti ruhat.

Lanyoknak: fehér bliz, ujja huzott, a nyakkivagast zsindér hizta Ossze, szélét csipke
diszitette.

Fiuknak: fehér inghez, fekete mellény, fekete nadrag.

A Roézsa Pavakor tagjainak a fellép6 ruhdja, az Alfoldi t4) jellegzetes linnepi paraszti
viseleteibdl tervezett és késziilt. Mezdberényi és békési motivumokkal, szarvasi
sziicshimzéssel himezték.

A népviselet kialakuldsdban a hagyomanyt kiilon kell emliteni. A hagyomany eldirta a
killonbsz6 korGak ruhazatit, amit a csaladban elfoglalt szerepiik is befolyasolt. Igy
véltozott a ruhazatuk, ha a lany férjhez ment, vagy amikor gyermeke sziiletett. Ha pedig
nagymamadva valt, akkor az Oregasszonyok ruhdzatat kellett viselnie. A hagyomany
hatarozta meg a kiildnb6z6 iinnepek viseletét is. Asszonykort6l elengedhetetlen volt a
fejkendo viselete, a rakott szoknyara fekete fél kotényt kotottek.
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A fiatal lanyok fehér inget, pruszlik rakott alju fekete szoknyat, selyem himzett hosszu
rojtos kendét viseltek, pantos fekete cipdvel. A férfiak &ltézéke gallér nélkiili bé ujja ing,
bdszard nadrag, széles karimaju kalap, télen csizma, kucsma, bekecs volt. A lanyoknak
hosszit hajuk volt, hatul befonva viselték. Mennyasszonyként is igy viselték, erre tették ré a
fatylat. Az idések mindig szlovakul beszéltek egymadssal, 6k a szilleiktbl, nagysziileikté!
sajatitottak el az anyanyelvet. Az iskoldban magyarul tanultak, irni sem tanultak meg
szlovakul.

Nemzeti ételiik, a sztrapacska torténete, a bryndzaéval indul, amelynek elkészitését a
romdn pasztoroktdl tanultdk a szlovakok nagyjab6l 600 évvel ezeldtt. A sztrapacska
vélhetden a 17. szdzad végén, a 18. szazad elején jelenhetett meg a szlovak
gasztronémidban. Ekkort4jt vait kedveltté a krumplival dusitott tészta, a haluky amelyet
tobbféle izesitéssel készitenek mind a mai napig. A savanyukaposztas haluska mellett a
juhturos tészta, azaz a ,,bryndzové halusky™ a legismertebb és a legelterjedtebb.

A bryndzaval kevert tészta lelke ugyan a juhturé, de nagyon fontos az is, hogy milyen
alapanyagokbdl késziil maga a tészta. Ezzel kapcsolatban megoszlik a sztrapacskakésziték
kore, van, aki szerint a krumpli és a liszt mellett tojast is igényel a tészta, mig a masik
csoport szerint a klasszikus valtozat tésztdjaban semmi keresnival6ja a tojasnak.

Ezen kiviil fontos kritérium, hogy milyen krumplibol készitjiik, és hogyan szaggatjuk ki a
tésztat. A legtobb receptben nyers, reszelt krumplival elkevert tésztaval dolgoznak, de
néhany receptben a megfézott, majd sszetdrt krumplival dolgozzak dssze a lisztet, s igy
sziiletnek a formailag a mi nokedlinkre emlékeztetd galuskak.

A galuska készitésének modja szintén valtozo. A legtébben az altalunk is gyakorta
hasznalt, 1abasra illeszthetd, nokedli szaggat6 segitségével készitik a tésztat, mig sokan tgy
vélik, hogy az-az igazi, amikor a vizezett deszkara halmozott tésztat késsel kaparjak/vagjak
bele a lobogd vizbe. A nagyobb darabokban maradt, nehezen eldolgozhaté nyers krumpli
csikok okozta fennakadasokat figyelembe véve igazuk is lehet, bar mindkét médszer
meglehetdsen macerds. A homogénebb tészta elérése érdekében célszerli minél aprébbra
reszelni a krumplit. A reszel mellett j6 szolgélatot tehet a daralé is. Ha nagyon vizes a
krumpli, akkor érdemes egy kicsit kinyomkodni.

Akarmennyire maceras is a nyers krumplival valé munka, mindenképpen megéri. Az
enyhén sos vizben kifozott galuskakat ugyanis mér csak sziirni kell, majd 6sszeforgatni a
lagy juhtiréval s az eldre lepiritott szalonna zsirjdval. Ha nem elég meleg a tészta, akkor
egy serpenydbe, a szalonnastitésbdl visszamaradt zsirba tegyiik bele a tarét, és kdzepes
lang mellett hagyjuk, hogy megfolyosodjon, majd igy adjuk a tésztdhoz. Abban az esetben,
ha tul intenzivnek itéljiik a tir6 izét, melegités kézben adhatunk hozza egy kis tejfolt vagy
akdr tejszint, s6t 1-2 gerezd dsszenyomott fokhagyma is dukél bele. Ez utan csak annyi a
dolgunk, hogy talaljuk, némi porc kiséretében.

A sztrapacskat természetesen tovabb is varidlhatjuk, készithetiink t5bbsajtos sztrapacskat,
ahol a juhsajt mellett mozzarella, kéksajt vagy valamilyen fiistélt sajt egésziti ki a
bryndzat. Esetleg a tirés csuszahoz hasonlatos médon a sztrapacskat csében is siithetjiik. A
kotelezd keliék, a szalonna esetében pedig kisérletezhetiink vele, hogy az ételt husos
szalonndval vagy zsirszalonnaval készitjiikk-e, esetleg szalonna nélkill vagy
csilldkkockakkal gazdagitva.

Az eredeti brinzat gy készitik, hogy a tehéntejbdl késziilt érlelt sajtot lereszelik,
megfelelelé mennyiségli soval elkeverik, fadézsdba belenyomkodjak, majd tetejét
légmentesen faval leszoritjak. Hetekig érlelik, majd mindig annyit kaparnak le a tetejébél,
amennyi a tészta mennyiségéhez kell.



Az elkésziilt fogast vagott kaporral, petrezselyemmel, snidlinggel vagy medvehagymaval
is izesithetjilk. A sztrapacskdt kindlhatjuk f6ételként, de koretnek is tokéletes akar
porkdltek, husok melié koretnek. Ha foételként adjuk, akkor kinaljunk mellé savanyn
uborkat vagy barmilyen més savanyusagot.

A mai szlovak nyelvterilleten "bryndzové halusky'-nek nevezik a lagy tésztabol
szaggatott, nyers burgonyaval késziilt juhtirés galuskat, ami a magyar sztrapacska ottani
megfeleldje.

Receptek
Bryndzové halusky

Hozzavalék:

80 dkg krumpli

45 dkg finomliszt

1 tojas

2 evbkanal zsir

30 dkg hézi juhtird
2 gerezd fokhagyma
3 ujjnyi zsirszalonna
S0

Elkészités: A lisztet egy tdlba mérik, hozzdadjak a tojést és a zsirt, majd a krumplit
meghdmozzéak, és kislyuku reszelén lereszelik. Hogy ne barnuljon meg, folyamatosan
belekeverik a lisztbe. Amikor Osszedllt a tészta, nagyjab6l 20 percet hagyjak pihenni.
Ekézben a felkockézott szalonnat, kozepes langon kipiritjdk. A zsir nagyjat elteszik a
hiitdbe, egy keveset a serpenybben hagynak. A serpenyé alatt takarékon hagyjak a langot,
majd 2 fokhagymagerezdet belenyomnak. Kozben felteszik a féz6vizet forrni egy kevés
séval. Amikor felforrt, a tésztat nokedli szaggatoval beleszaggatjak a vizbe (kicsit tovabb
kell f6zni, mint a nokedlit, a nyers krumpli miatt), majd a kiftt tésztit egy sziir6kanal
segitségével a serpenyébe szedik. Amikor az 8sszes kifétt, rateszik a juhtirét, és alaposan
atforgatjak. Tejfollel, porecel a tetején talaljak. Sok €telnél hasznaltak és hasznalnak ma is
tarét, mégpedig altalaban juhtirdt, sziovakul brindzat.

Szlovik eredetii étel a haluska (metélt tészta). Altalaban szerdén és szombaton keriilt az
asztalra. A makos tészta a kardcsonyi vacsora legrégebbi étele. A hiedelem szerint a mak
sokasdga a gazdasdg gyarapoddsat szimbolizalta. A mult szdzad elején a haluskat még
kozds talbol ette a csaldd. Tobbféle izesitéssel készitetiék: taréval, erdsturoval
(brindzaval), makkal, dioval, kaposztaval.

Haluska kézzel gyirt és nyijtott metélt tészta - hagyomanyos recept
Hozzavalék:

1 kg liszt

1 pohér langyos viz

1 csapott evokanal s6
4 tojas

Elkészités: A vizben a sot feloldjak. A lisztet egy mélyebb talba szorjak. Kézzel lyukat
mélyitenck a lisztben. Ebbe a lyukba térik a tojasokat és ide ontik a vizet is. A kigytrt
tésztabol 4 egyforma cipdét formaznak. A cipokat letakarva kb. 5 percig pihentetik.
Lisztezett nynjtédeszkéan vékony kerek lapokka nyujtjak.



A Kerek lapot felsodorjak a nytjtéfara, majd éles késsel a nydjtofin a feltekert tésztat
hosszaban elvagjak, igy kb. 5 centi széles, hosszil, egymasra fektetett tészta lapokat
kapnak. Az egymason fekvé lapokat éles késsel vékony csikokra szeletelik. A tésztat
lobogé sos vizben kif6zik, majd hideg vizzel 4t6blitik. Talba teszik, kevés olvasztott zsirral
dsszekeverik, majd izesitik. Megmelegitve, ropogdsra siitve, még a frissen késziiltnél is
finomabb.

7. Indokolds az értéktirba torténd felvétel mellett:

A délkelet-magyarorszagi szlovakokat Harruckern Gy®rgy bard telepitette le, déntéen
azonos nemzetiségll telepiiléseken élnek, de vannak varosok, ahol németekkel,
magyarokkal, szerbekkel és romanokkal. Nagy résziik evangélikus. A 19. szdzad masodik
felében az Alfold délkeleti részében mar 9 jelentds, nagy létszamu szlovak telepiilés
létezett: Békéscsaba, Szarvas, Totkomlds, Nagybanhegyes, Pitvaros, Nagylak, Kondoros,
Ambrézfalva és Medgyesegyhdza. Jelenleg kb. 100 olyan telepillés van Magyarorszagon,
ahol nagyobb szamban szlovakok is élnek. Korabban tobb ilyen telepiilés volt.

A KSH. 2022-es adatai szerint, Kondoroson, 237-en valljaAk magukat szlovak
nemzetiséglinek vagy szlovik kot6désiinek.

W ragrar satovis, [l ~terar Bl cgiory dromal utrie B romin B cqvéb, mem haze nemzenvig
nam Kivind vidasroln, nimes wilase

T seemety t3bb nemretndghes ol tartarhat, raént ar arkmyok Ssszege exctenkint meghulsdhans & 100%-o1

forras: https://'www.ksh.hw/apps/hntr.telepules?p lang=HU&p id=10287

Nemzetiségi lakosainknak kdszonhetéen még ma is apoljak és 6rzik a szlovak kultarat, a
iskoldban a szlovak nyelvoktatast.

A hagyomdny6rzésnek kiemelt szerepe van a kozoktatési intézményeknek. A Tébbsincs
Ovodéban a 2024/2025 —3s tanévben, a szlovak nemzetiségi nevelés egy csoportban folyik,
19 gyermeknek 2 évodapedagdgussal. A Kondorosi Petéfi Istvan Altaldnos Iskolaban az
als6 tagozatos évfolyamokban, jelenleg 23 tanuld, szakkdri szinten tanulja a szlovak
nyelvet. A 1étszam évrol-évre valtozik, cstkkend tendenciat mutat.

Régen a haluska minden szombaton ott volt az asztalon, melyhez mar pénteken
hozzéfogtak a tir6 elékészitésével. A Hagyomanyérzé Haluska Nap egy id6utazas, mely
visszarepiti a felndtteket gyermekkoruk vilagaba, ahol a nagysziileik kedvenc izeit
késtolhatjak meg a résztvevok.
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A Kondorosi Szlovak ﬁnko__rmainyzat és a Szloviak Klub tagjai, rendszeres segitdi,
résztvevoi, Kondoros Véros Onkormanyzat hagyoményérzé rendezvényének, a Betyir
Napoknak, amely telepiilési és varmegyei értékiink is.

A Szlovik Onkormdnyzat és a Szlovak Klub olyan programokat hoznak létre,
amelyek nemcsak bemutatjak a hagyomdnyokat, hanem lehetéséget is adnak azok
aktiv megélésére.

Apoljik, orzik és igyekeznek atérokiteni dseik kultarajat. A hagyomanyok megérzése
nemcsak a mualt értékeinek tiszteletben tartisat jelenti, hanem annak biztositasat is,
hogy ezek az értékek a jové generidcidi szamara is elérhetok és €16k maradjanak. A
hagyomanyok azért vannak, hogy emlékeztessenek benniinket a muiltra, amelyet
tiszteletben kell tartanunk és drizniink kell, hiszen a milt nélkiil nincs jelen, és nincs
jovo sem.

8. A npemzeti értékkel kapcsolatos informdciét megjelenité forrdsok listdja
(bibliografia, honlapok, multimédias forrasok):

https://hu.wikipedia.org/wiki/Magyarorsz%C3%Algi_szlov%C3%A 1kok

https://www.sulinet.hu/oroksegtar/data/magyarorszagi _nemzetisegek/altalanos/nepi_konyh
a/pages/002 magyarorsz_szlovakok.htm

https://aifoldslow.huw/kondoros-varos-szlovak-onkormanyzata/

https://www.mindmegette hu/sztrapacska-a-krumplis-galuska-48704/
https://gasztrofasirt.blog. hu/2016/09/16/ki_tudja mi_a_haluska
képek forras: https://www.facebook.com/search/top/?q=szlov%C3%A 1 k%20klub

http://ribarszkipeter.hw/index.php?route=public/gallery&gallery id=406&gallery page=3

https://alfoldslow.hu/beszelgetes-ribarszki-peterrel-kondoros-varos-polgarmesterevel/

Helyt6rténeti dokumentumok:

Kozsuchné Bova Ildiké: ,,A szlovik kisebbség a falusi turizmusért” Kondoroson
szakdolgozat

Pataki Ferencné: ,Naptari iinnepekhez, életmddhoz kapcsolodd szlovak nemzetiségi
szokdsok, hagyomanyok Kondoroson” szakdolgozat

Szlovak anyagok

9. A nemzeti érték hivatalos weboldaldnak cime:

https://'www.kondoros.hu/index.php/szlovak-onkormanyzat

https://'www.facebook.com/szlovakklubkondoros/
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III. MELLEKLETEK

. Az értéktirba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizudlis-

dokumentaicioja
» 1-71. képdokumentacio

A Htv. 1. § (1) bekezdés m) pontjianak valé megfelelést valészinisité dokumentumok,
timogato és ajanlé levelek

» Krajcsovicz Andrasné, Kondoros Véros Szlovik Onkorméanyzatinak elndke
tamogaté levele
» Sonkoly Mihalyné, a Kondorosi Szlovak Klub vezetdjének tdmogaté levele

A javaslatban megadott adatok kezelésére, illetve a benyijtott teljes dokumenticié, -
ideértve a csatolt dokumentumok, sajit készitésii fényképek és filmek felhasznildsdra
is - vonatkozé hozzijarulé nyilatkozat

» Ribarszki Anna hozzajarulé nyilatkozata

A nem sajit készitésit dokumentumok szerepeltetése esetén az adott dokumentum
tulajdonosanak hozzdjarulé nyilatkozata a szabad felhasznaldsrél

» Rigler Ivett hozzajarulé nyilatkozata
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1. Az értéktirba felvételre javasolt nemzeti érték fényképe vagy audiovizuslis-
dokumenticidja

2. Kiskérdsi csoportkép 2021.
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4. A Rézsa Pavakir fellépése a Haluska Napon 2019
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5-6. Szlovdk Nemzetiségi Héz




7-8. A Szlovik Nemzetiségi Hiz linnepélyes megnyit6ja 2021-ben, Krajcsovicz Andrisné, a Szlovik
Onkorményzat elndkének, valamint Ribsrszki Péter, Kondoros véros polgérmesterének megnyité
beszédével és Tuska Tibor evangélikus lelkész Aldasdaval,

Szeretunk
/_{8_({ &0
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9-12. A Szlovdk Nemzetiségi Haz krnyezetének szépitése a Szlovik Klub tagjaival.
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13. Krajcsovicz Andrdsné, a Szlovak Onkorményzat elndke és Sonkoly Mibélyné, a Szlovik Klub
vezetje

14, Csoportkép a Szlovak Klub tagjai 2024.
18



Hagyomanyo6rzé programok:

15-20. Hagyom#ny6rz6 disznétor

19



20



21



23-25, Tojasfestés

22



26-27. Gyermekek tdboroztatisa




28-29. Nyéresti lecs6f6zés vecsjerka
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26



27



Hagyom:iny6rzé Haluska Nap

43. 2019. Nagysall6i baratok
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46, Kész haluskak
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47-49. Haluska nap 2023.

Szoratonk
/ﬂ:‘!fd';-_h!:.l'




Szerationky
L - Py A

51. Sonkely Mihilyné a Szlovak Klub elndke

“/ 52. Fabri Judit a Kardosi Szlovik Onkorményzat elnoke

31



Srerotin

Avw it e

Szaratii I:I

LI T A

55. Haluskdk tilalisa
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56- 58. Szappanfézés

33



34
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63-66. A kész szappanok
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69. Szlovik lap 70. Szlovik tirés-kapros étel
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71. A Virmegyenap rendszeres kidllitéi — asztali dekordci6é

38



A 324/2020. (VII. 1.) Korm. rendeletben foglaltak alapjdn

ds. A Htv. 1. § (1) bekezdés j) pontjanak valé megfelelést valésziniisito
dokumentumok, timogaté és ajanlé levelek

TAMOGATO LEVEL

Alulirott Krajcsovicz Andrasné, a Szlovak Onkormanyzat elndke, tAmogatom Ribarszki Anna
azon javaslatat, hogy a ,,Szlovak Hagyomanyérzés Kondoroson és a Kondorosi Haluska Nap”
felvételt nyerjen a telepiilési értéktarba.

Téamogatasomat azzal indokolom, hogy

Magyarorszagra, a Dél Alféldre, igy Kondorosra is t6bb mint haromszaz éve érkeztek az elsé
szlovak telepesek. Hoztak szokasaikat, hagyomanyaikat, nyelvilket.

Ezek kozé a hagyomanyok kézé tartozik a haluskaf6zés is. A haluska igen népszerii szlovak
étel volt.

A hozzavalok mindegyike megtermett a tanya koriili kiskertben, a bza a liszthez, a sajat kis
buzafoldon. A tészta elkészitése nagyon egyszerii volt. Leggyakrabban, kaposztds, tirds,
brindzas, makos tészta késziilt, de az izesitések kiapadhatatlanok voltak.

Igy lett a finom étel méltan népszerti, és a szombati ebédek elmaradhatatlan szerepléje.

A haluska a mai modern haztartisokban is kedvelt étel.

Hogy gyurasat, vagasat, fozését, izesitését teljes szépségében megismerjék a haziasszonyok,
Kondoros Véros Szlovak Onkormanyzata, immar 17. éve rendez ,,HALUSKA NAP”-ot,

ahol hagyomanyos teritéssel és eszkdzokkel ismerkedhetnek meg a résztvevik.

Programunk megyeszerte nagyon népszeri, ezért is szeretnénk, ha ez a hagyomany minél
tovabb élne a fiatalok és a gyermekek korében is.

Mind az étel, mind a hozza kapcsolodd hagyomany mélto arra, hogy bekeriiljén a telepiilési
értéktarba.

Mindezeket figyelembe véve, kérem a ,Szlovak Hagyomany6rzés Kondoroson és a
Kondorosi Haluska Nap” telepiil¢si értéktarba torténd felvételét!

Kondoros, 2024.11.08.

- . v
Ty @ore o, prla
Krajcsovicz Andrasné

Kondoros Véros Szlovédk Onkorményzatinak
elndke



3. A javaslatban megadott adatok kezelésére, illetve a benyujtott teljes
dokumenticid, - ideértve a csatolt dokumentumok, sajat készitésii fényképek és
filmek felhasznalasara is - vonatkozé hozzdjirulé nyilatkozat

HOZZAJARULO NYILATKOZAT

Alulirott, Ribdrszki Anna hozzdjarulok, hogy az dltalam készitett és benyujtott teljes
dokumentéciét, a Kondorosi Telepiilési Ertéktar Bizottsig felhasznalja, nyilvanossagra
hozza.

Kondoros, 2024. november 11.

Gt A~

Ribarszki Anna
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4. A nem sajat készitésit dokumentumok szerepeltetése esetén az adott

dokumentum tulajdonosinak  hozzidjarulé nyilatkezata a  szabad
felhasznalasroél

HOZZAJARULO NYILATKOZAT

Alulirott, Rigler Ivett a Dérczy Ferenc Koényvtar és Kozosségi Haz Intézményvezetdje
hozz4jarulok, hogy a Dérczy Ferenc Konyvtar és Kozosségi Haz helytdrténeti
archivumaban 1évé anyagokbol elkésziilt dokumentumot, a Kondorosi Telepiilési Ertéktar
Bizottsag felhaszndlja, nyilvanossagra hozza.

Kondoros, 2024. november 11.

41



